ZP/59/U/IMOPS/17
Zalacznik nr 5 do WZ

CZESC Il WZ

Opis przedmiotu zaméwienia

Przedmiotem zamdwienia jest ustuga polegajgca na przygotowaniu, dostarczaniu i podawaniu positkéw dla
0s06b korzystajgcych z pomocy spotecznej w MOPS — Czeladz, w okresie od 02.01.2018r do 31.12.2018r.

Przedmiot zamdéwienia podzielony jest na 2 czesci:

Czes¢ | - przygotowaniu, dostarczaniu i podawaniu gorgcego positku

Kod CPV: 55321000 —6 - Ustuga przygotowywania positkow
55520000 -1 - Ustuga dostarczania positkéw
55320000 - 9 - Ustuga podawania positkéw

Czes¢ Il - przygotowanie i dostarczenie podwieczorku dla dzieci
Kod CPV: 55321000 —6 - Ustuga przygotowywania positkéw
55520000 -1 - Ustuga dostarczania positkow

Opis dla Czesci |

1. Wykonawca sporzgdza gorgcy positek z wtasnych produktow i surowcow.

2. Wykonawca sporzgdza gorgce positki Scisle wg zatgczonego jadtospisu (Zatgcznik nr 1 do opisu
przedmiotu zamdwienia). Jadtospis powtarza sie cyklicznie, w kolejnosci ustalonej w ww. zatgczniku (kolejno
od poz.1 do 30) do konca realizacji zamdwienia.

3. Wykonawca dostarcza goracy positek do punktow zywienia, we wtasnych termosach i pojemnikach,
gwarantujgcych wymagang temperature positkéw, wkasnym srodkiem transportu.

4. Na obiady uczeszczajg osoby o umiarkowanej aktywnosci fizycznej.

5. Miejsce wydawania positkow llos¢ oséb Godziny wydawania positkow
Punkt Zywienia nr 1 170 od 11.30 do 14.00
ul. 17 lipca 27, Czeladz
Punkt Zywienia nr2 50 od 12.00 do 14.00

ul. Zwyciestwa 6, Czeladz

6.Gorgce positki bedg wydawane od poniedziatku do soboty. Na dni $wigteczne ustawowo wolne od pracy
(ustawa z 18 stycznia 1951r. o dniach wolnych od pracy t. DZ.U. z 2015r. poz. 90 z pdzn. zm.)
przypadajagce w ciggu tygodnia bedzie wydawany suchy prowiant w cenie obiadu. Jezeli na niedziele
przypadnie dzien ustawowo wolny od pracy to na ten dzien réwniez bedzie wydawany suchy prowiant w
cenie obiadu.

7.Suchy prowiant na dni swigteczne wydawany bedzie w dniu poprzedzajgcym to $wieto, przy wydawaniu
goracego positku.

8. Przyktadowo suchy prowiant powinien sktadac sie z: konserwy miesnej lub suchej kietbasy albo konserwy
rybnej i pieczywa, ciasta — w okresie swigtecznym.

9.Wydawanie positkbw nastgpi po udokumentowaniu prawa do poboru positku przez osoby korzystajgce ze
stotéwki.

10.Wykonawca zachowuje prawo do rozliczenia obiadu zgodnie =z zaméwieniem réwniez



w przypadku wystgpienia réznicy miedzy iloscig zamowiong a wydana.

11.Rozladunek i transport termoséw i pojemnikéw jest obowigzkiem Wykonawcy.

12. Mycie termosow i pojemnikow Wykonawca zapewnia we wtasnym zakresie poza punktami zywienia.
13.Talerze i sztuéce dostarcza Zamawiajgcy.

14. Zadaniem Wykonawcy jest zapewnienie co najmniej po jednej osobie w kazdym punkcie zywienia z
uwzglednieniem zwiekszenia liczby oséb wydajgcych positki tak aby zapewni¢ sprawne funkcjonowanie
punktu zywienia.

15. Osoby wydajace positki powinny posiada¢ aktualne badania lekarskie, ksigzeczke zdrowia oraz wtasciwg
odziez robocza.

16. Obowigzkiem Wykonawcy jest odbiér brudnych naczyn i sztuécoéw oraz ich mycie i wyparzanie wtasnymi
srodkami myjgcymi, przy uzyciu sprzetu bedgcego na wyposazeniu punktow zywienia.

17. Wykonawca zobowigzuje sie do utrzymania porzgdku w pomieszczeniach kuchni, jadalni, zapleczu
wiasnymi srodkami czystosci.

18. Wykonawca usuwa z ww. placéwek odpady.

19. Wykonawca przestrzega zasad higieny w pomieszczeniach oddanych w uzytkowanie oraz przy
wydawaniu positkow stosuje dodatkowe srodki ochrony sanitarnej oraz zasad BHP i p.poz.

20. Wykonawca ponosi ryczattowy koszt dostawy przez Zamawiajgcego mediow oraz ryczattowy koszt za
uzywanie pomieszczen kuchennych. Kwota ryczattowa za media wynosi 350 zt netto miesiecznie plus 23%
VAT (kwota ta dotyczy odptatnosci za wszystkie punkty zywienia tgcznie). Zaptata nastgpi ,z géry” do dnia
10-go danego miesigca na podstawie wystawionej przez Zamawiajgcego faktury VAT.

21. Wykonawca zobowigzuje sie do uzytkowania powierzonego sprzetu zgodnie z instrukcjami obstugi.

22. Wykonawca ponosi koszt naprawy powierzonego sprzetu.

23. Wykonawca sporzadza positek Wigilijny z wiasnych produktow i surowcéw.

24 Wykonawca sporzgdza positek scisle wg zatgczonego jadtospisu (Zatgcznik nr 3 do opisu przedmiotu
zamowienia).

25. Wykonawca dostarcza positek do punktéw zywienia, we wiasnych termosach i pojemnikach,
gwarantujgcych wymagang temperature positkow, wkasnym srodkiem transportu.

26. Positek Wigilijny wydany bedzie w dniu wskazanym przez Zamawiajgcego wg jadtospisu okreslonego w
zatgczniku nr 3 do opisu przedmiotu zaméwienia. Wykonawca zapewni jednorazowe obrusy i $wigteczng

dekoracje sali i stotéw podczas positku Wigilijnego.

Opis dla Czescill

1. Wykonawca sporzadza podwieczorek z wiasnych produktow i surowcow.

2. Wykonawca dostarcza podwieczorek do nizej wymienionych placéwek wtasnym srodkiem transportu

3. Podwieczorek bedzie przygotowywany scisle wg zalgczonego jadtospisu (Zatgcznik nr 2 do opisu
przedmiotu zaméwienia). Jadtospis powtarza sie cyklicznie, w kolejnosci ustalonej w ww. zatgczniku
(kolejno od poz.1 do 15) do konca realizacji zamdwienia. W razie wyjazdu dzieci na wycieczke Wykonawca
przygotuje prowiant zgodnie z Zatgcznikiem nr 2 do Opisu przedmiotu zamoéwienia.

4. Wykonawca przygotowuje podwieczorek z wylgczeniem napojow ktére sporzgdza Zamawiajgcy
z produktéw dostarczonych przez Wykonawce i dostarcza do placéwek podanych ponizej i przekazuje go
opiekunowi placéwki. Wydawanie podwieczorku nalezy do obowigzkéw Zamawiajgcego.

5. Z podwieczorkéw korzystajg dzieci od 6 do 15 lat o umiarkowanej aktywnosci fizyczne;j.



Godziny Godziny wydawania

6. Miejsce wydawania podwieczorku Dni wydawania
wydawania llosé positkéw w roku w ferie i wakacje podwieczorkéw
positkéw oso6b szkolnym (od poniedziatku do piatku)
(od poniedziatku
do piatku)

Srodek Wspierania
Dziecka i Rodziny

w Bedzinie Filia w 24 od 12.00 do 14.00 od 09:00 do 10.00 od poniedziatku do pigtku
Czeladzi

ul. 11 -go

Listopada 8, 41-250

Czeladz

Miejski Osrodek

Pomocy Spotecznej

w Czeladzi 15 od 12.00 do 14.00 od 09:00 do 10.00 od poniedziatku do pigtku
ul. Zwyciestwa 6

7. Wykonawca sporzgdza na koniec kazdego miesigca zestawienie zbiorcze obejmujgce ilos¢ wydanych
podwieczorkéw, zgodnie z zapotrzebowaniem na dany miesigc.

8. Wymienione powyzej ilosci podwieczorkéw nalezy traktowac jako ilosci szacunkowe, ktére mogg ulegaé
weryfikacji wytgcznie przez Zamawiajgcego. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zmniejszenia lub
zwigkszenia zamoéwienia.

9. W szczegdlnych przypadkach po wczesniejszym uzgodnieniu z Zamawiajgcym istnieje mozliwos¢ zmiany
jadtospisu.

10. Nie dopuszcza sie dokonywania zmian w zatgczonym jadtospisie bez uprzedniej zgody kierownika
dziatu ds. Wspierania Rodziny i Asysty Rodzinnej. W przypadku zmiany jadtospisu nalezy wybrac positek z
listy czyli Zatgcznika nr 2 do opisu przedmiotu zamowienia w takiej samej cenie jaka przypada na dzien
dokonania zmiany. Jadtospis powtarza sie cyklicznie, (podwieczorki bedg wydawane w kolejnosci ustalonej
w ww. zatgczniku tzn. kolejno od poz.1 do 15) od poczatku do konca realizacji zaméwienia.

1. W przypadku nieprzygotowania podwieczorku lub jego czesci z winy Wykonawcy, Zamawiajgcy ma
prawo zakupu podwieczorkéw lub jego czesci u innego Wykonawcy, a kosztami zakupu w catosci obcigzy
Wykonawce. Wysokos¢ kosztéw podwieczorkdw moze wtedy przekroczy¢ ustalong cene wyzywienia na 1
osobe.

12. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontroli podwieczorkéw. Z kontroli sporzadzany jest protokdt w
dwéch egzemplarzach po jednym dla Zamawiajacego i dla Wykonawcy.

13. Wykonawca jest zobowigzany przez caly czas trwania umowy do posiadania aktualnej Decyzji
Powiatowego Inspektora Sanitarnego na prowadzenie dziatalno$ci w zakresie objetym zamoéwieniem tj.
produkcji potraw od surowca do gotowego wyrobu oraz prowadzenia ustug cateringowych. (Decyzja musi
dotyczy¢ miejsca produkcji positkdw objetych niniejszym zmowieniem). Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo

kontroli waznosci ww. dokumentu przez caty czas trwania umowy.

Ustalenia ogodlne dla Czesci l i czesci ll

1. Zamawiajgcy bedzie zgtaszat Wykonawcy z jednodniowym wyprzedzeniem do godz. 11:00 ilos¢ goracych

positkdw (dotyczy tylko czesci |) przewidzianych do wydania na dzien nastepny.



2. Wykonawca sporzgdza na koniec kazdego miesigca zestawienie zbiorcze obejmujgce ilos¢ wydanych
goracych positkdw i podwieczorkéw, zgodnie z zapotrzebowaniem na dany miesigc.

3. Zamawiajgcy wymaga od Wykonawcy nalezytego traktowania oséb korzystajgcych z punktéw zywienia.

4. Wymienione powyzej ilosci positkbw nalezy traktowac jako iloSci szacunkowe, kidre mogg ulegac
weryfikacji wylgcznie przez Zamawiajgcego. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zmniejszenia lub
zwiekszenia zamowienia.

5. Nie dopuszcza sie dokonywania zmian w zatgczonym jadtospisie bez uprzedniej zgody kierownika dziatu
Swiadczen spotecznych (dotyczy czesci ). W przypadku zmiany jadiospisu dla Czesci | i Il nalezy wybrac
positek z listy czyli Zatgcznika nr 112 do opisu przedmiotu zaméwienia w takiej samej cenie jaka przypada
na dzien dokonania zmiany. Jadtospis powtarza sie cyklicznie, (positki bedg wydawane w Kkolejnosci
ustalonej w ww. zatgczniku tzn. kolejno od poz.1 do 30 dla Czesci | i od poz. 1 do 15 dla Czesci Il) od
poczagtku do konca realizacji zamowienia.

6. W przypadku nieprzygotowania positku lub jego czesci z winy Wykonawcy, Zamawiajgcy ma prawo
zakupu positkéw lub jego czesci u innego Wykonawcy, a kosztami zakupu w catosci obcigzy Wykonawce.
Wysokos¢ kosztow positkdw moze wtedy przekroczy¢ ustalong cene wyzywienia na 1 osobe.

7. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo kontroli wydawania positkow. Z kontroli sporzadzany jest protokét w
dwéch egzemplarzach po jednym dla Zamawiajgcego i dla Wykonawcy.

8. Po wczesniejszym ustaleniu terminu Wykonawca ma mozliwos¢é zapoznania sie z warunkami lokalowymi
i technicznymi w punktow zywienia.

9. Odpowiedzialno$¢ przed organami Inspektoratu Sanitarnego w zakresie zwigzanym z zywieniem
za punkty zywienia spoczywa po stronie Wykonawcy.

10. Wykonawca jest zobowigzany przez caly czas trwania umowy do posiadania aktualnej Decyzji
Powiatowego Inspektora Sanitarnego na prowadzenie dziatalnosci w zakresie objetym zamoéwieniem t;.
produkcji potraw od surowca do gotowego wyrobu oraz prowadzenia ustug cateringowych. (Decyzja musi
dotyczy¢ miejsca produkcji positkdw objetych niniejszym zmdwieniem). Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo

kontroli waznosci ww. dokumentu przez caty czas trwania umowy.






ZP/59/U/IMOPS/17

Zalacznik nr 1 do Opisu przedmiotu zamoéwienia

Jadtospis nr 1 — gorace positki

Lp Rodzaj positku Gramatura Kalorycznosé
(kcal)
1. |Kotlet mielony wieprzowy 120g (kotlet) 930
ziemniaki z ttuszczem 350 g
Marchew gotowana z groszkiem 200 g
2. |Barszcz czerwony ze $mietang 400 ml 900
Kietbasa smazona lub gotowana 150 g
Ziemniaki 400¢g
Koper zielony 59
3. |Zupa fasolowa z ziemniakami 400 ml 900
Kopytka leniwe polane mastem i cukrem 400 ml
4. |Krupnik z warzywami i ziemniakami 400 ml 860
Wktadka miesna 120 g
Butka 100 g
Ciasto drozdzowe 100 g
5. |Ryba panierowana 120 g 950
Ziemniaki z thuszczem 350 g
Suroéwka z kapusty kiszonej z marchewka i 140 g
cebulg
Kompot z owocédw sezonowych 250 mi
6. |Paprykarz z drobiu 180 g 900
Ryz 300g
Suréwka z kapusty pekinskiej 130g
Kompot z owocédw sezonowych 250 mi
7. |Fasolka po bretonsku 400 g 850
Butka zwykfa 100 g
Kompot z owocéw sezonowych 250 mi
8. |Gulasz wieprzowy 180 g 800
Ziemniaki 350 g
Suréwka z ogérka kiszonego i cebuli 120 g
Kompot z owocoéw sezonowych 250 ml
9. |Zupa jarzynowa ze $mietang 400 ml 900
Wkiadka miesna 120 g
Butka 100 g
Ciasto drozdzowe z posypkg 100 g
10. [Mortadela smazona 120 g 800
Ziemniaki z thuszczem 350 g
Kapusta zasmazana 150 g
Kompot z owocoéw sezonowych 250 ml
11. |Kapusniak z kiszonej kapusty 400 ml 800
Wktadka miesna 100 g
Ziemniaki z ttuszczem 300¢g
12. |Zurek ze Smietang i ziemniakami 400 ml 840
Kietbasa smazona lub gotowana 120 g
Butka 100 ¢
13. |Gotgbki z ryzem i miesem w sosie pomidorowym 600 g ( 3 szt) 800
Ziemniaki 200g
Kompot 350¢g
250ml
14. |Kotlet mielony wieprzowy 1209 (kotlet) 870




Ziemniaki z ttuszczem

350g

Buraki tarte gotowane 150 g
Kompot 250 mi

15. |Kaszanka smazona 200 g 850
Ziemniaki 350 ¢g
Kapusta zasmazana 150 g
Kompot 250 ml

16. Barszcz czerwony czysty 250 g 800
Krokiety z miesem 4 szt 400 g

17. |Zupa ogérkowa z ziemniakami 400 ml 900
Makaron z serem polany mastem, posypany 350¢g
cukrem i cynamonem

18. |Bigos z kiszonej kapusty 400 g 850
Butka 100 g
Kompot z owocoéw sezonowych 250 ml

19. |Zurek czysty 250 ml 800
Zapiekanka z makaronu z :
suchy makaron 200g
Kapusta kiszona lub biata 50¢g
Kietbasa 50 g
Pieczarki 509

20. | Ziemniaki 3509 800
Watrébka duszona 150 g
Cebula 50 g
Ogorek konserwowy 120 g
Kompot z owocow sezonowych 250 ml

21. |Zupa grochowa z ziemniakami 400 ml 850
Kietbasa smazona lub gotowana 120 g
Butka 100 g

22. |Zeberko lub gulasz wieprzowy 180 g 850
Kasza na sypko 300 ¢
Ogorek kiszony 120 g
Kompot z owocow sezonowych 250 ml

23. |Zupa koperkowa czysta ze $mietang 250 ml 900
Klops pieczony w sosie wtasnym 120 g (1klops)
Ziemniaki 350 g
Suréwka z kapusty pekihskiej 130 g

24. |[Kietbasa pieczona 150 g 870
Ziemniaki z ttuszczem 350¢g
Buraki tarte gotowane 150 g
Kompot 250 mi

25. |Zupa szczawiowa z ziemniakami i $mietang 400ml 800
tazanki z kapustg kiszong i kietbasg 3509

26. |Pulpeciki miesne w sosie z warzywami z 250¢g 800
przecierem pomidorowym
Ryz na sypko 300 g
Jabtko 120 g

27. |Pieczen wieprzowa w sosie 180 ¢ 1000
(100 g mieso )
Kluski slaskie 3509
Suréwka z czerwonej kapusty gotowane;j 150 g

28. |Zupa fasolowa z ziemniakami 400 g 800
Wktadka migsna lub kietbasa 50 ¢
Kopytka z ttuszczem i cebulkg 300 ¢

29. |Ryba panierowana 120 g 820
Ziemniaki z ttuszczem 350¢g

Surdéwka z marchewki z jabtkiem

140 g




30.

Jajko w sosie koperkowym
Ziemniaki
Kefir

60 g
350 g

3049
250 ml

800




Jadtospis - Podwieczorki

ZP/59/U/MOPS/17
Zalacznik nr 2 do Opisu przedmiotu zamoéwienia

Lp. Rodzaj positku Gramat Kalorycznos¢
ura (kcal)
1 | Bulka kajzerka (2szt.) 120 g 360 kcal
Masto o zaw. min. 82% tt. mlecz. 159 110 kcal
1 plaster zéttego sera penottustego 22 g 70 kcal
1 plaster chudej wedliny drobiowej 25¢g 23 kcal
2 liscie sataty 1049 2 kcal
Pomidorki koktajlowe 80g 16 kcal
2 | Nalesniki (2 szt.), z kremem kakaowo-orzechowym typu Nutella* (15 g) lub 200g 300 kcal
réwnowazne
3 | Parowka z szynki (min. 90% miesa) (2 szt.) 100 g 260 kcal
Butka kajzerka (1 szt.) 60 g 180 kcal
Masto o zaw. 82% tt. mlecz. 159 110 kcal
Pomidor 100 g 20 kcal
Ketchup fagodny (min. pomidory 170 g na 100 g ketchupu) 159 15 kcal
4 | Ciasto drozdzowe z kruszonkg 80¢g 300 kcal
Jabtko 150 g 80 kcal
mleko 2% 200 ml 175 kcal
5 |Butka z ziarnami 60 g 161 kcal
Masto o zaw. min. 82% tt. mlecz. 159 110 kcal
1 plaster zéttego sera petnottustego 22 g 70 kcal
osobno 1 jajko gotowane na twardo (nie w kanapce) 509 70 kcal
Pomidorki koktajlowe 80 g 16 kcal
6 |4 kromki chleba grahama 100 g 220 kcal
Masto o zaw. min. 82% ti. mlecz. 159 110 kcal
1 plaster zéttego sera petnottustego 229 70 kcal
1 plaster chudej wedliny drobiowej 259 23 kcal
2 liscie sataty 1049 2 kcal
Ogorek zielony lub kiszony (sezonowo) 60 g 7 kcal
7 | Drozdz6éwka z serem 105¢ 307 kcal
mleko 2% 200 ml 175 kcal
8 | Racuchy z jabtkami (2 szt.) 150g 240 kcal
9 | Butka kajzerka (2szt.) 120 g 360 kcal
Masto o zaw. min. 82% tt. mlecz. 15¢g 110 kcal
1 plaster zéttego sera petnottustego 22 g 70 kcal
1 plaster chudej wedliny drobiowej 259 23 kcal
2 liscie sataty 1049 2 kcal
Ogorek zielony lub kiszony (sezonowo) 60 g 7 kcal
10 | Pasta twarogowa z biatego sera poétttustego i jogurtu naturalnego (10 g) 110g 83 kcal
- Ogorek zielony lub kiszony (sezonowo) 60 g 7 kcal
- Szczypiorek 10g 10 kcal
- Pomidor koktajlowe 80g 16 kcal
- butka kajzerka 60 g 180 kcal
Masto o zaw. min. 82% ti. mlecz. 159 110 kcal
11 | Gofry z cukrem pudrem i dzemem owocowym 1509 430 kcal




Sok owocowy min. 70% owocow (jabtko, pomarancza) 200 ml 100 kcal
12 | Butka pszenna 80 g 220 kcal
Masto o zaw. min. 82% ti. mlecz. 159 110 kcal
Plaster z6ttego sera petnottustego 22 g 70 kcal
2 liscie sataty 1049 2 kcal
Pomidorki koktajlowe 80 g 16 kcal
13 | Drozdzéwka z budyniem 110g 296 kcal
Herbatniki 25¢g 107 kcal
14 | Rogal maslany 100 g 322 kcal
Masto o zaw. min. 82% tt. mlecz. 159 110 kcal
Masto czekoladowe/ kremem z dodatkiem orzechow laskowych i kakao typu 50¢g 270 kcal
Nutella* lub rénowazne
Banan ze skorg 120 g 119 kcal
15 | Butka kajzerka 60 g 180 kcal
Serek homogenizowany waniliowy 140 g 134 kcal
Chrupki kukurydziane 1049 36 kcal
mleko 2% 200 ml 175 kcal
Masto o zaw. min. 82% tt. mlecz 159 110 kcal
W razie wycieczki dzieci na wycieczke Wykonawca przygotowuje suchy prowiant:
Butka z z6ttym serem, wedling
Butka pszenna 80 g 220 kcal
Masto o zaw. min. 82% tt. mlecz. 159 110 kcal
1 plaster zéttego sera petnottustego 25¢ 80 kcal
1 plaster chudej wedliny drobiowej 25¢ 23 kcal
woda mineralna (Sredniomineralizowana) 500 ml
Rogalik z nadzieniem kakaowym (typu , 7 days” * lub rGwnowazne) 659 288 kcal
Kruchy wafelek oblany czekolada 52 g 530 kcal

Dodatki do podwieczorkéw:

Rodzaj dodatku: llosé :
Cukier 14 kg
Syrop owocowy 151

Herbata ekspresowa owocowa (min. 50%
zawarto$¢ owocow)

40 opakowan po 100 szt

Cytryny

12 kg

Napgj instant kakaowy z witaminami i
mineratami ( kakao min.16,5%)

10 op. (250 g)

Uwaga !!!

Koszt dodatkéw do podwieczorkéw musi by¢ wliczony w srednig cene jednostkowg podwieczorku w

formularzu cenowym.

Produkty réwnowazne:
1) krem kakaowo - orzechowy typu ,Nutella” o parametrach nie gorszych niz:

cukier, olej roslinny, orzechy laskowe min 13%, kakao w proszku o obnizonej zawartosci ttuszczu (7,4%),
mleko odttuszczone w proszku (6,6%), serwatka w proszku, emulgator: lecytyny, wanilina.

2) Rogalik z nadzieniem kakaowym typu , 7 Days” o parametrach nie gorszych niz:

ciasto: mgka pszenna, oleje rodlinne (olej palmowy, olej bawetniany, olej stonecznikowy, olej rzepakowy),
cukier, stabilizator (mono- i diglicerydy kwaséw ttuszczowych), syrop glukozowo-fruktozowy, drozdze, sdl,
regulator kwasowosci (kwas cytrynowy), wanilina, substancja konserwujgca (propionian wapnia 0.1%),
nadzienie kakaowe 23%: olej palmowy, syrop glukozowy, cukier, kakao w proszku o obnizonej zawartosci
tuszczu 7%, odttuszczone mleko w proszku, alkohol etylowy, emulgator (estry kwaséw ttuszczowych i
poliglicerolu), wanilina, substancja zelujgca (alginian sodu), substancja konserwujgca (sorbinian potasu




0.1%)

Zalgcznik nr 3 do Opisu przedmiotu zamoéwienia

Jadlospis nr 3 — positek Wigilijny

Lp Rodzaj positku Gramatura
1 | Zupa grzybowa z tazankami 300 ml/100g
2 | Ryba smazona 150 g
3 | Kapusta z grzybami 200 g
4 | Ziemniaki 250 ¢
5 | Kompot z suszonych owocéw 250 ml
6 | Makowiec 150 g
7 | Sernik 150 g




